
2024年10月3日 星期四

责编：彭学武 美编：陈昌 版式：朱彬 责校：江洋 要 闻2

10月1日，武汉甘露山文创城火热开城，标志着华中地区
首个超大规模“冰雪+”文旅综合体新地标正式诞生，将进一步
促进黄陂国家全域旅游示范区提档升级。

甘露山文创城开城首日
下午3时已有近6万人次打卡

上午10时，宋式水镇商街的甘露梦华里再次迎来了熙熙攘
攘的人群，充满了节日的欢乐气氛。雪乐宝欢乐大巡游、遗起
潮玩·文化秀以及上河潮音·古琴秀等一系列精彩活动，让游客
目不暇接，流连忘返。自去年中秋夜甘露梦华里开街以来，每
逢节假日，这里总是人声鼎沸，成为游客热衷的打卡地。

前川的陈女士及其家人便是这里的常客，他们多次前来，
对这里的特色建筑和接地气的节日活动赞不绝口：“这次街区
内的顶缸杂耍等演艺节目，太精彩了。”而来自武昌的黄莺月和
家人则是首次来到甘露山文创城，一家人对甘露梦华里的市集
产生了浓厚的兴趣。黄莺月说：“在这里转个糖画，仿佛找回了
小时候的味道。”

此次甘露山文创城开城，在甘露梦华里的基础上，又新上线摩
天轮等游乐设施，以及冰雪商业MALL和进入造雪及测试环节的
室内滑雪场。滑雪场作为全球第九座热雪奇迹，雪场总面积约6万
平方米，堪比8个标准足球场，是华中最大的室内滑雪场。雪场内
有初、中、高级6条滑道，最长直滑约400米，垂直落差达73米。此
外，还有4600平方米的娱雪区，既可满足初尝者在此品味初识的乐
趣，也能让技能娴熟的高阶探索者在驾驭中享受御风而行的快感。

据了解，游客可乘坐园区小火车打卡560万平方米的甘露
山文创城。甘露山文创城相关负责人透露，下午3时，园区已
接待游客近6万人次。

一站式度假目的地
带动黄陂全域旅游提档升级

武汉甘露山文创城位于黄陂区前川滠水河畔，是省、市重
点项目。项目由武汉城建集团历时4年打造，总投资700亿元，
占地 1.1 万亩，建设规模约 560 万平方米，是中部地区投资最
多、体量最大、业态最全的文化旅游综合体。

项目以冰雪综合体为核心，打造华中超大室内滑雪场、冰
雪商业MALL、游乐嘉年华、宋式水镇商街、民宿酒店集群等多
元业态，构建一站式度假目的地。目前，武汉甘露山文创城已
引入 71 家国际国内知名品牌，涵盖餐饮、零售、娱乐体验、民
宿、滑雪俱乐部等品类，并签约引入湖北首店11家，武汉、黄陂
首店共14家，包括Nobaday、Overide、蛋壳体育等滑雪垂类、户
外休闲运动品牌，为广大运动爱好者及潮酷青年提供一个全
新、特色的主题社交场。

近年来，黄陂充分发挥都市近郊优势、生态资源优势和木

兰文化优势，高水平建设1000平方公里木兰文化生态旅游区，
已建成“木兰系”景区23个，其中4A级以上景区13个，数量位
居全国县市区第二，是首批国家全域旅游示范区。

黄陂区相关负责人表示，武汉甘露山文创城的建成运营，
将进一步助力黄陂打造全业态多层次文旅产业，有效带动黄陂
全域旅游提档升级，持续拉动武汉及周边城市新型休闲娱乐文
化消费需求，推进黄陂由区域旅游目的地向华中乃至全国旅游
目的地转型。

（范雅琴 黄宣）

文旅新地标甘露山文创城开城
华中最大室内滑雪场进入造雪及测试环节令人期待

宋式水镇商街的甘露梦华里热闹非凡。 俞果 摄

长江日报讯“这些项目真的太有意思了，我下次要带朋友
来玩。”10月1日上午，国庆假期第一天，位于中商世界里·销品
茂的极动乐园正式开业，吸引了不少运动爱好者前来打卡。

这是华中首家“极动”运动主题乐园，此前，北京、广州、长
春、呼和浩特已开设有4家极动乐园，此次开业的武汉店面积最
大，项目最多，还引进了不少融合前沿 VR、AR 技术的体验项
目。“比如建造在入园处的这个机械臂，是我们首次尝试把这样
一种用于生产的器械制作成体验项目，顾客在室内就能有‘大摆
锤’感的刺激体验。”武汉极动乐园工作人员介绍，场馆内还有
1:1还原设计奥运会射击比赛的气枪、可以720度旋转的VR太
空舱……游客可以在这里体验安全又刺激的极限运动。

近年来，随着人们消费需求的变化和消费模式的改变，如今
各大商场里拎着大包小包的“购物狂”越来越少。与此同时，武
汉各大商业体开始迎合消费者的心理需求，打造体验式、沉浸
式、互动式的消费新场景，“体验式消费”正成为新常态。

位于武汉市中心繁华地段的武商梦时代拿出近 5 万平方
米，打造出全国最大的空中动力乐园“WS梦乐园”，又在最顶层
建造了室内滑雪场“WS热雪奇迹”。眼下，中商世界里·销品茂
的华中地区首家全互动式空中室内海洋馆——“空中海洋馆”的
施工已全部完成，该海洋馆运营负责人表示正在做最后的准备
工作。至此，武汉商业体已拥有了完整的“海、陆、空”室内乐园。

除了这些具有一定规模与特色的室内主题乐园，不少商业
体也“轻操作”，在原有的购物空间内规划出各具特色的新消费
场景。在楚河汉街SKP门口，一顶顶白色的帐篷下，不少市民、
游客正在享受阳光浴。“不用出远门，在市内逛累了来这里坐坐，
再喝点咖啡，真的很惬意。”市民王小姐说。

在江岸区咸安坊街区，“哈利波特的魔法假日”华中首展吸
引了不少影迷特意打扮成魔法师的样子前来拍照打卡；在东湖
高新区大悦城西北中庭，“文物出逃计划”国潮展正在上演，历史
文物以新颖的拟人化方式回归现代生活与市民互动；在硚口区
恒隆广场，宇宙护卫队人偶大巡游活动上，小朋友们与自己喜欢
的虚拟角色合照留念；在方圆荟·奥特莱斯，师傅正在准备2天
后的非遗打铁花表演，流传于豫晋地区的民间传统烟火将呈现
在市民眼前……

武汉各大商业体的特色体验式消费“圈粉”年轻人。《湖北青
年群体消费特点报告》的数据显示，今年1月至8月，25岁以下
的青年群体在餐饮堂食、休闲娱乐和即时零售方面的消费，同比
增长均超过20%，青年群体更倾向于线上线下一体化的消费场
景。

“在武汉市内就能玩遍以前需要跑好远才能体验到的新消
费项目。”市民李先生说，“希望能有更多新奇的展览与乐园开到
我们家门口。” （雷心蕊）

武汉商业体特色体验式消费“圈粉”年轻人
更多新奇展览和乐园开到市民家门口

■长江日报记者陶常宁
通讯员陈祺民 鲁娟 黄丽俊

国庆长假，武汉各项文体
活动丰富，武汉公交采取加密
车次、延迟收班、开通定制公交
专线等措施，方便市民游客外
出游玩。

开通“武网”定制公交专线

10月5日至13日，2024武
汉网球公开赛将在光谷国际网
球中心举行。赛事期间，武汉
公交第五营运公司将开通“武
网”定制公交专线，在“地铁 2
号线黄龙山站—光谷国际网球
中心”区间循环摆渡运行。沿
线设置了 4 座换乘接驳站点
（黄龙山地铁站、湖北二师、网
球中心、生物城），方便市民观
赛。欢迎广大市民选择绿色、
低碳、环保的公共交通出行。

武汉公交第五营运公司相
关负责人介绍，赛事期间，途经
光谷国际网球中心的常规公交
333 路、756 路，将根据每日赛
程分不同时段在每日开赛前及
比赛结束后缩短发车间距、加
密运营班次。

同时，将在高新二路佛祖
岭一路公交站设置安全客流监
控岗，指挥公交车辆安全有序
停靠的同时开展换乘引导、咨
询帮扶等服务。每日赛事结束
后，根据现场夜间客流实际情
况延迟线路收班时间，确保观
赛市民顺利回家。

旅游公交线路增开区间车

国庆长假，武汉东湖磨山、
武汉动物园等景区游客增加，
途经景区的413路、401路也迎
来客流小高峰。武汉公交第三
营运公司结合客流实际情况加
密车次、增加运力，安排工作人员现场值守，保障乘
客出行。

413路、401路等线路途经武汉动物园、黄鹤楼
南路、宝通寺、街道口、植物园，沿线与地铁站接驳点
较多。10月1日起，公交抽调5台车进行短途营运，
增开“东湖磨山→光谷广场”“东湖磨山→广埠屯地
铁站”区间车，在客流井喷的情况下增补景区线路运
力。区间车统一在前挡风玻璃处放置标识牌，方便
乘客辨认乘坐。

公交司机在火车站为游客提供导乘服务

随着国庆长假到来，两江灯光秀、汉派喜剧和各
景区的实景表演吸引了大量游客。许多外地游客在
汉口火车站下车后急需了解乘车路线，武汉公交第
二营运公司安排703路工作人员及时总结询问度最
高的地点，例如民众乐园、汉口江滩、黄鹤楼、东湖
等，帮游客规划线路。

在汉口火车站西广场，703 路驾驶员苏磊和袁
新明穿上“有事请问我”字样的红马甲，提供交通
引导服务。他们随身携带笔和便利贴，当有游客
对乘车路线不太清楚时，他们会热情地为游客详
细规划行程，在便利贴写下转乘信息。他们还建
议游客下载武汉公交App，可以随时掌握公交车实
时动态。

汉南长江大桥北岸
首个施工节点完工
预计2027年竣工通车

长江日报讯（记者汪文汉 通讯员袁烜）10月1
日，由中铁大桥局承建的武汉汉南长江大桥北岸首
个施工节点——北岸锚碇砂桩施工全部完成，为稳
步推进大桥北岸锚碇基础施工奠定基础。

武汉第13座长江大桥——汉南长江大桥是武
汉都市圈一小时通勤圈快速通道的重要组成部分，
也是目前湖北交通重点项目中单体投资额最大的项
目，总投资达到289亿元。

武汉都市圈高速公路汉南长江大桥及接线工
程起于蔡甸区通航产业园，途经蔡甸、汉南，跨越
武监高速，跨江后穿越嘉鱼县簰洲湾镇、潘家湾，
上跨武深高速，止于江夏区山坡街南侧，全长
72.461 公里，设计时速 120 公里。其中，大桥全长
2.894 公里，为主跨 1600 米双塔单跨钢箱加劲梁悬
索桥，是全线重点控制性工程，对推动武汉都市圈
同城化进程，进一步优化武汉都市圈路网结构有
着重要意义。

长江日报记者从有关部门了解到，汉南长江大
桥预计2027年竣工通车。目前在建的第12座长江
大桥——双柳长江大桥预计2026年通车。
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“武网”定制公交专线站牌。

■长江日报记者黄丽娟

武汉人的一天，从过早开始。早点摊上的缕缕热气，氤氲
出一个个快意江湖。10月2日上午，长江日报记者探访了兰陵
路、山海关路，感受到全国游客在武汉过早的热情。

兰陵路：成新晋过早顶流

在网络上，除了粮道街、山海关路是武汉著名的过早打卡
地外，胜利街兰陵路也成为“后起之秀”，被网友誉为“宝藏美食
街”。10月2日上午9时，记者在兰陵路看见，这条600米长的
街道，人流如织，很多游客排队购买早点。

有着60余年历史的武汉三镇民生甜食馆总馆就在胜利街
和兰陵路交界处。三鲜豆皮、糊米酒、烧卖、生煎包……武汉最
为传统的早餐美食在这里一站式打卡，被网友称为“武汉过早
博物馆”。上午10时，店内近30张桌面已经全部坐满了游客，
很多游客操着外地口音，“来，给我一份生煎包”“我要三份豆
皮”。从河南来的一家五口买了生煎包、豆皮、热干面、藕汤、发
糕各一份，一起品尝起来。两名小朋友边吃边说“好吃”，爸爸
又去买了糊米酒和绿豆汤一起分享。

三镇民生甜食馆周边也是名店云集。刘一壶兰陵藕粉用
滚烫的开水冲进藕粉，迅速搅拌，再加入黑芝麻、红糖、葡萄
干、腰果等各种小料。国庆长假，藕粉店老板在外面支起小摊
子，有外地游客在旁边的摊子上买来油条、面窝、糯米鸡、油香
等武汉特色早点，又叫上一碗藕粉，一起食用。蒋婆抄手也是
隐藏王者，2两皮2两肉，皮薄馅大，肉嫩汤鲜。不少外地游客
带着孩子来品尝。网红店刘记三狗牛肉面馆前排起长队，来
自广东的4位游客经过，排在了队伍末端，“排队的地方，肯定
好吃”。

山海关路：新开10多家店铺排长队

山海关路也见证了游客觅食的热情。10月2日上午10时，
记者看到，汪记鲜鱼糊汤粉、双黄牛肉面、严氏烧卖、桂萍牛杂、
邓记糯米鸡、李记鸡冠饺、燕子煨汤、金三角煨汤、毛氏汽水包、
徐记糯米包油条等店铺，成了游客必打卡的美食店。每家店铺
前，都有游客排长队等待美食出锅。其中，李记鸡冠饺、毛氏汽
水包、双黄牛肉面店面前，人气最旺，排队达三四百米。

记者注意到，山海关路新开了10多家新店铺和小摊子，许
多店铺也排起长队。爷爷不泡茶店铺前，一杯奶茶要等半小时
左右，很多游客端着热干面，一边吃一边等奶茶。牛一堂牛肉
生烫粉、学子豆皮、于记大锅牛杂、老武汉热干面、李记糊汤粉、
孙氏豆皮都是新开的店铺，全部排起长队。“没想到人这么多，
我们来这里，吃的不仅仅是武汉的早点，也感受到武汉人热烈
的生活。”来自山西的一对夫妇带着孩子跟着长队慢慢地往前
挪，“这个点出来，可以将过早吃成早外餐，吃饱了就去汉口江

滩逛一逛”。
有了过早一条街的热度和名气，山海关路上的店铺也不再

仅仅售卖早点，一些店铺延长经营时间，还做起了宵夜。10月
1日晚上7时，记者开车经过山海关路时发现，这条路上依旧是
热闹非凡，金三角煨汤、双黄牛肉面、桂萍牛杂门面都有游客。
其中，双黄牛肉面还打出了“24小时营业”的招牌。

按“街”索骥，这些地方可打卡

“早上7时，赶个早来到粮道街，居然已经有人排起长队，
还为几位拖着行李的外地游客指了路。”10月1日上午，来自东
西湖的邹丽带着家人去武昌漫游，第一站就是去粮道街过早。
上午8时，来自陕西的张小姐不想去粮道街“人挤人”，选择了
大成路去过早，“小秋水饺、热干面都很好吃，那个盛水饺的老
瓷碗里放入猪油、黑胡椒，香迷糊了”。

在武汉过早，可以按“街”索骥，武昌的粮道街、水陆街、巡
司河街，汉口的兰陵路、山海关路，汉阳的玫瑰街……无论你住

在哪，方圆3公里内，一定有一条装满“碳水炸弹”的街。
武昌水陆街绝大部分都是资深老店，20年到40多年不等，

不少居民都说“去晚了连板凳都没得坐”。李记秘制牛肉粉配
上炸得金黄酥脆的面窝，明氏糊汤粉的鱼糊粉搭配油条，美味
加倍。彭氏烧麦、阿斌三鲜豆皮都是网红店。

在武昌过早如果想避开人海、少排队，并且吃到武汉地道
美食，可以选择尚隆路、巡司河街，跟着街坊吃肯定不会错。

想要人少、价格便宜，建议早上直奔武昌巡司河街。这里
被网友称为“最卷的一条街”，热干面4元、烧卖1元1个，牛肉
粉14元……除了附近的街坊邻居来吃，还有汉口、青山的居民
开车来过早。早点店都只营业半天，所以想吃一定要起早床。

在汉阳，玫瑰街、西大街、玉龙路等都是本地人常“出没”的
地方。其中玫瑰街既是过早一条街，也是消夜一条街。鹏记热
干面、武昌重油烧麦、黄牛牛肉粉等顾客盈门，人气最旺当数罗
氏生烫热干牛肉面馆，老板是“90后”，独创生烫牛肉热干面是
店内的招牌，不少人过江来吃。旁边的吴氏金锅条卖的酥饺，
趁热吃可以拉丝。

兰陵路成宝藏美食街 山海关路新店人气旺

外地游客尽享舌尖上的美味

10月2日，市民在极动乐园体验射击。

10月2日，前来山海关路过早的游客排起长队。 长江日报记者黄丽娟 摄


