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故事

一日

李秀伟同志逝世
长江日报讯 东西湖区法院原院长李秀伟同志因病

医治无效，于2025年3月19日逝世，享年71岁。
李秀伟同志是辽宁大连人，1970 年 9 月参加工作，

1974年9月加入中国共产党。

遗失声明

本人郭大寨不慎将武汉市硚口区三曙街67号4楼1
号（面积69.03平方米）住房证遗失，现特此声明该住房证
作废。

遗失声明

本人蔡双新，住武汉市江岸区劳动街解放公园路48
号育才花园2栋1单元8层2室，不慎将房产证遗失，特此
声明。

武汉大学樱花还没完全进入
盛花期，而远在北京的我晒出一

组樱花图，没想到在网上火了。不少网友
直呼“太美”，并纷纷留言求攻略。

去年是我在武汉大学读硕士研究生的
最后一年。想到即将毕业离开心爱的学
校，我便萌生了一个浪漫的想法——我要
留住武大的春天。

去年3月的一天，我和朋友相约夜游
武大，趁人不多的时候好好欣赏盛开的樱
花。樱花大道上的樱花在夜灯照射下白得
像雪，如梦如幻。看着被吹落在地上的零
星花朵，我拾起一些，想把它们制成标本留
作纪念。其实，刚开始我是想把它们做成
书签的，但是那样可能不够立体，颜色也不
够鲜艳。于是，我决定改用立体滴胶的方
法定格武大最美的春天。

制作的过程并不复杂，但也需要花一
些小心思。我先小心翼翼地把一朵朵樱花
放在装有干燥剂的盒子里，密封静置两
天。这样充分脱水后，花朵的颜色就能保持鲜艳。然后，
我把按比例配好的胶水（用的是A+B混合型水晶滴胶，
配比为3∶1）倒入硅胶模具至一半刻度，放入花朵，等待
一天后再倒入另一半胶水。胶水凝固后变得坚硬透明，
包裹着的花朵看上去娇艳如初。先倒入一半胶水，是为
了保证花朵处于正中间位置。如果一次性倒入胶水，花
朵会漂在最上面，就不会那么立体好看了。

花了半个月时间，我完成了几十个樱花标本的制作，
成就感满满。我拿出一些标本送给即将离校的同学，他
们都十分惊喜，还送了一些给远方的亲友。一位朋友笑
着说，她怎么也想不到自己隔着1000多公里竟然也能欣
赏到这么新鲜的武大樱花。

毕业后，我去了北京，一直随身携带着这些宝贝。今
年樱花季到了，拿出这些宝贝，我不由得想念武汉的春
天。于是，我把它们拍成照片晒到网上，没想到吸引了数
万人关注。网友们纷纷说：“武大樱花也太美了吧”“想立
马飞到武汉去看”……

遗憾的是，因为工作有点忙，我这次没法回来欣赏武
汉的春天。那就请热情的网友们代替我去看武大樱花
吧，记得分享美图哦。

——大武汉客户端网友@祈颜

“唤醒”儿时记忆
江滩人群熙攘，我忽闻“啪啪”作响，原来是有人玩陀

螺。看到这一幕，儿时玩耍的记忆如潮水般涌上我的心头。
记得小时候，放学后的我和小伙伴们总是迫不及待地跑到操
场上，人手一个自制的陀螺，比一比谁的陀螺转得久、转得
快。我们的小脸涨得通红，使出浑身解数，用力抽打陀螺，欢
笑声在空中回荡。你也有和我一样的童年记忆吗？

——大武汉客户端网友@王练红
（长江日报记者张颖惠整理）
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长江日报讯（记者樊友寒）“古琴台里有
不锈钢古琴了！”3月20日，武汉市古琴台景
区收到一份特别的捐赠。均瑶集团总裁王均
豪花费近4年时间打造了4张可以弹奏的不
锈钢古琴，并将其中一张捐给了古琴台景
区。另外3张将在不久后捐给湖北省其他历
史文化古迹风景区。

当长江日报记者问起53岁的王均豪为
何和古琴结缘时，他兴致勃勃地讲述起来。
大概10年前，王均豪带孩子到台湾旅游，听
了一场古琴演奏会，被古琴优美的琴声迷住
了。“犹如天籁，让我感觉到岁月的流转和生
命的律动。”之后，王均豪彻底喜欢上了古琴，
花大量时间了解古琴文化，还于2023年在上
海创办了全国首家公益古琴殿，汇集价值不
菲的唐琴“大圣遗音”、宋代名器“仙籁”、“云
鹄”、“清流戛玉”等十多张琴坛重器。

几年前，王均豪到古琴台游玩，却没在景
区里看到古琴。这让他产生了捐赠古琴的想
法。他透露，之所以把古琴做成不锈钢的，是

考虑到景区游客众多，希望这张古琴不仅是
展品，还能让大家触碰它，让会弹奏的游客来
一段。

据了解，王均豪的团队最初尝试将古琴
做成铜和铁的，但完工后均不能发声。经过
多次尝试，团队最终选择了不锈钢材质。古
琴的腹腔结构也经过了反复调整，让其可以
像普通古琴一样弹奏出美妙的音乐。“感兴趣
的游客可以去试试，声音不比其他古琴差。”

古琴台景区工作人员表示，不锈钢古琴
目前已被放置在景区池边，配上为其专门打
造的放置台，俨然成为景区内新的打卡点。
记者看到，这张古琴琴身通体呈黑色，长近
2 米，充满古韵的同时不乏现代科技感，十
分特别。工作人员说：“这张古琴刚被我们
安置好，就有不少游客上前拍照和试弹，很
受欢迎。”
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去年9月，邱应发从武汉长江新区财政系
统光荣退休。退休后的他没有闲着，而是继续
深入学校、社区和驻鄂部队开展红色宣讲活动。

邱应发是武汉市新洲区人，出生于 1964
年，1983 年入伍，1985 年在战场上火线入党；
1985年至1986年间，他在战场上两次荣立一等
功，成了远近闻名的战斗英雄。1986年底，他
带着两枚一等功勋章、一张三等乙级残疾军人
证以及残留在身体内的 4 块弹片，离开了前
线。在部队推荐下，他作为全军英模报告团主
要成员到全国各地作巡回演讲。1987年，邱应
发从部队退役，回到新洲区老家，先后在该区
金台镇、张店镇、凤凰镇、邾城发展新区、邾城

街道等地的财政部门工作。
退役后的邱应发坚持几十年如一日地学

雷锋，还积极参与国防宣传教育活动。每年，
他都要受邀前往部队驻地给官兵们讲红色教
育课，到街道乡镇等地方给市民们讲国防知识
课。他始终保持军人本色，多次勇斗歹徒，勇
救落水群众，向困难群众捐款捐物，被群众称
为“新洲的活雷锋”。他获得许多荣誉，先后被
评为“武汉市道德模范”“武汉市十佳优秀共产
党员”“全省优秀共产党员”“省优秀青年卫
士”……

邱应发说，只要自己活着，就要继续学雷
锋，就要继续当好红色宣传员。

武汉市道德模范

邱应发
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长江日报公益广告

邱应发与小朋友们在一起。

网友@祈颜制作的樱花标本。

不锈钢古琴“落户”古琴台 游客可弹奏

左图：不锈钢古琴被放置在古琴台景区
池边，供游客弹奏。

长江日报讯（记者明眺生）闭门3年，焕
新归来。3月20日，武汉市解放公园儿童游
乐园完成改造升级，免费向市民开放。

这座儿童游乐园位于解放公园嘉卉广场
西南侧，占地面积约5000平方米，原为解放
公园游泳池的冲浪池和水杉林旁的秋千场，
2022年开始闭门改造。

3月20日下午，长江日报记者在现场看
到，儿童游乐园的施工围挡已被拆除，游园的
几名家长带着孩子前往尝鲜。孩子们荡秋
千、溜滑梯、用挖沙机挖沙子，玩得不亦乐乎。

升级后的儿童游乐园以宇宙星空探索为
主题，设置了飞碟基地、奇幻星球、航天飞机
等3种造型的游乐设施，以一条环形廊道“时
光隧道”连成一体，让儿童在游乐的同时探索
宇宙星空奥秘、增长科学知识。

据了解，儿童游乐园设置有滑梯、跷跷
板、攀爬墙、攀爬网、攀岩点、秋千、转椅、钻

洞、钻桶、沙坑等，沙坑内配置了 3 个挖沙
机。儿童游乐园地面铺装了彩色塑胶，使孩
子们玩起来更安全。

在儿童游乐园东侧，由解放公园游泳池
改建的综合体育馆已竣工，正在进行内部装
修。该馆分为地面、地下两层。地面层为羽
毛球馆，建有8块标准羽毛球场。地下层为
拥有8条标准泳道的恒温游泳池。预计该馆
今年4月中旬正式营业。

儿童游乐园西侧的篮球场区域正在进行
改造提升，预计年内完工。竣工后，该区域除
了可以打篮球，还辟有专门场地用于打网球、
玩匹克球。

解放公园管理处相关负责人称，这片区
域的体育设施全部完工后，将成为公园的综
合运动区，满足不同人群的运动健身需求。

解放公园儿童游乐园焕新开放
综合体育馆下月亮相

右图：解放公园儿童游乐园全貌。

■长江日报记者史伟

以“皮薄浆清、外脆内糯”著称的武汉传
统小吃三鲜豆皮，在一位跨界创业者手中，正

“书写”着从街头早餐店到世界餐桌的传奇。

从越野赛道到豆皮工坊

20世纪70年代出生于湖北省黄石市铁
山区的潘希忠是一名资深越野发烧友，在国
内越野圈被称为“车神老潘”。多年来始终热
爱越野的他喜欢驾驶越野车驰骋于荒郊野
外，养成了敢于挑战的性格。

2015年，潘希忠的人生轨迹迎来戏剧性
转弯，他因为一碗豆皮与武汉传统美食结
缘。那年，车友群里有一名车友经营着一家
豆皮店，潘希忠去品尝几次后感觉味道好，于
是在武昌投资开了一家豆皮工坊，专门用来
研发武汉豆皮的标准化流程。

制定豆皮制作32道标准工序

2016年，武汉本地企业中百集团布局城
市便利店，需要供应本地特色小吃。潘希忠
与中百集团沟通后，于2017年投资500多万
元在江夏区黄家湖大道旁的中百生鲜物流园
里开办了一家食品工厂，专门生产三鲜豆皮，
为市内众多便利店提供配送服务。

此前，武汉豆皮大都是依托早餐店进行
作坊式制作，现做现吃，没有标准化、批量化、
工厂化生产的先例。武汉三鲜豆皮以“鲜肉、
冬笋、香菇”三鲜而得名，其外层用绿豆、大米

磨浆，加入鸡蛋摊成金黄色薄皮，内裹糯米和
鲜肉、香菇、笋丁等馅料，制作时讲究“皮薄、
浆匀、火候准”，成品色泽油亮、层次分明、外
脆内糯、咸香鲜美。从米浆制皮到珍珠糯米
蒸制，从三鲜馅料配比调味到豆皮摊制、分
装、速冷、预包装等，潘希忠为工厂化豆皮制
作制定了32道标准工序，创建了一套豆皮行
业生产标准，并通过了湖北省标准化与质量
研究院审定，形成企业独有的产品标准代号。

蛋皮制作工序曾让潘希忠尝尽苦头——
他辗转山东省 6 家煎饼机生产企业采购设
备，试验蛋皮量化制作，却因豆皮与煎饼在制
作工艺细节上的不同而最终回归手工制作；
还有一个难题是，32道标准化工序的建立需
要平衡传统工艺与现代食品科学。秉承“良
心做食品、诚心做生意”的初衷，潘希忠拒绝
在豆皮成品中加入任何防腐剂。他和同事们
借助中百生鲜物流园内的共享化验室等设
施，倒逼出“真空锁鲜+氮气保鲜”创新方案，
确保豆皮在保质期内新鲜。

把豆皮端上世界餐桌

凭借可口的味道、良好的口碑，潘希忠的
食品工厂生产的武汉三鲜豆皮先后成为第七
届世界军人运动会、武汉网球公开赛、武汉马
拉松等大型赛事的专供特色小吃。

从2024年初开始，潘希忠带着他的武汉
豆皮在多个电商平台上注册开店，在生产车
间开设实景直播，并设置专用“云仓”。经过
一年推广，他的武汉豆皮成为在外打拼的很
多湖北老乡寄托乡愁的一种实惠选择。

今年初，一名专营北美华人商超的商人
通过网络平台联系潘希忠，采购了1万份武
汉豆皮。豆皮被寄达后，当地华人一抢而
空。这名商人当即下单再次订购。3 月中
旬，一份通过电商平台由墨西哥发来的订单
让潘希忠信心倍增：“虽然地方特产认知度偏
低，但只要我们坚持专注、专业，在‘冷门赛
道’上也大有可为。”

8年里总共近 2000 万份销售量、40 万
份电商年单的背后藏着动人的故事：军运

会运动员村的早餐供应单上，武汉豆皮首
次成为国际赛事指定餐品；加拿大多伦多
市的华人超市里，真空包装的豆皮成为游
子们的乡愁“解药”。当北美客户下单的
邮件点亮屏幕，上午 8 时身处生产线的潘
希忠露出了微笑——那些在化验室里反
复调试配方的日日夜夜终于酿成了“世界
的味道”。

目前，潘希忠和同事们正在研制自动摊
皮机，探索着武汉传统小吃的无限可能。

跨界创业者开工厂接全球订单

武汉三鲜豆皮成了“世界的味道”

潘希忠所办的食品工厂员工们将摊好的豆皮打包分装。 长江日报记者史伟 摄


