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■长江日报记者宋涛 通讯员韩伟

鸡粪能用来干什么？传统的答案是沤肥。
但在新洲区李集街道的吴太村，武汉科微生物
科技有限公司（以下简称武汉科微）的黑水虻养
殖基地却给出不一样的方案。武汉科微负责人
邹俊表示，目前基地已进入试生产阶段，正式投
用后，可以利用黑水虻将禽畜粪便转化为动物
蛋白和高效肥料，实现养殖业的资源循环利用。

基地选址：养鸡场旁建起“昆虫工厂”

在前往黑水虻基地的路上，有多个蛋鸡养
殖场。邹俊解释，基地的选址是经过专门考虑
的，特意找了养鸡场相对集中的地方，“基地建
设的目的就是充分利用养鸡场的废弃物，现在
的选址，不仅可以方便地获取生产原料，而且
周边果蔬种植、动物养殖资源丰富，未来还有
利于产品销售，实现资源循环”。

华中农业大学生命科学技术学院郑龙玉
博士从事黑水虻研究十余年，他介绍，黑水虻
是一种小型腐生性昆虫，广泛分布于热带、亚
热带、温带地区，对有机废弃物具备高效转化
能力，且幼虫阶段富含蛋白质、脂肪和多种营
养成分，在国际上被广泛应用于动物饲料、有
机肥料及废物处理等领域。今年8月，农业农
村部发文，明确将黑水虻纳入《饲料原料目
录》，并积极支持黑水虻饲料化开发利用，为昆
虫产品开发与市场应用提供了政策保障。

据了解，黑水虻用于解决有机废弃物的产
业化应用，在我国已经有十多年历史，但此前
应用方向主要是处理餐厨垃圾，而且养殖方式
大多为地面大棚养殖。“事实上，黑水虻研究最
初的目标，正是为了解决禽畜粪便的分解处理
和资源化问题。”郑龙玉介绍，为了实现更高效
率的生产，研究团队和武汉科微花了不少时间

来解决工艺、设备、标准等方面的问题。
“基地里的设备基本上都是团队专门研

制，然后找工厂定做的。”邹俊指着一个不起眼
的圆柱形大池子说：“就以这个原料池为例，它
的大小、尺寸、温控设备、预处理机构都得根据
原料特性进行精准设计，光设计制造这个池子
就费了不少工夫。”正因为如此，基地一期工程
建设投资中，各种设备的成本就占到了三分之
二以上，设备调试也花了大量的时间。

在生产基地内，长江日报记者看到，绿色
的厂房内分隔出一个个养殖车间，车间内的
养殖槽一层层、一列列整齐排开。邹俊介绍，
整个生产基地采用工厂化运作，原料处理、送
料、投料、清洁、幼虫采收，都能实现自动化运
行，日常仅需五六名技术人员监控设备和应
急处置即可。“目前基地已经开始试运行，一
期工程建设完成后，每天能处理20吨以上鸡
粪，年处理能力超过 7000 吨，相当于 20 万羽
鸡的粪污。”

紧邻黑水虻基地的湖北津羽农牧发展有
限公司是武汉科微的第一个合作对象，负责人
王英辉很看好这种生态循环模式：“以前鸡粪
都是直接卖给农户，后续处理情况不可控，农
户的利用效率也比较低。黑水虻基地的处理
流程高效环保，还能反过来给养鸡场提供饲
料，算得上是‘双赢’。”

产业潜力：替代豆粕市场空间巨大

津羽农牧对黑水虻基地的期待还远不止
于此，王英辉介绍，饲料中的蛋白质对鸡的产
蛋量和蛋壳厚度有重要影响。出于成本考虑，
目前鸡饲料中的蛋白质来源，主要是以豆粕为
代表的植物性蛋白，但其实动物性蛋白的吸收
效率更高、效果更好。“黑水虻基地正式运行以
后，每年能产出1000吨以上蛋白饲料，而且其

产出的虫粉营养价值高，原料成本很低，能够
大大改变现在养鸡场的饲料结构，帮助我们进
一步提高产量和质量，我们近期已经准备在养
殖过程中进行试用。”

邹俊则表示，黑水虻的好处其实还有更
多。“鸡粪经过黑水虻幼虫消化以后，有害成分
将被大幅降解，留下的就是高质量的肥料，而
且其中富含微生物活性物质和抗菌成分，植物
吸收效率更高，效果大大优于传统堆肥模式。”
邹俊介绍，基地一期建设完成后，除了蛋白饲
料，每年还能产出2000吨生物有机肥，为周边
农户提供服务。他还透露，试运行期间生产出
的有机肥，已经在柑橘、猕猴桃、葡萄等水果种
植园内试用，反馈效果不错。

郑龙玉博士解释：“黑水虻属于资源性昆
虫，具有类似功能的还有家蝇、黄粉虫等品种，
但黑水虻的发展潜力最大，因为它的资源转化
率更高、适应性更强、生产周期短，便于机械化
生产。”据介绍，黑水虻能处理的材料涵盖了各
种有机废弃物，包括动物排泄物、餐厨垃圾，甚
至连秸秆经过简单处理也能成为原料，应用前
景非常广阔。

“前期做市场分析的时候我们进行过测
算，全国的禽畜废弃物、餐厨等垃圾如果都用
黑水虻进行处理，仅以动物蛋白饲料和肥料等
粗加工产品来计算，就有1.4万亿元的市场。”
邹俊告诉记者，除此之外，这一产业在深加工
方面还有进一步拓展的空间：“黑水虻体内富
含抗菌肽、几丁质等成分，未来还能开发基于
这些成分的保健品、化妆品，市场潜力巨大。”

郑龙玉表示，目前中国每年进口约1亿吨
大豆，其中 80%是用来加工成豆粕用作饲
料。今年4月，农业农村部提出，力争到2030
年，全国养殖业消耗的饲料中豆粕用量占比
从当前的约 13%降至 10%。黑水虻产业的兴
起，将能够为养殖业提供高品质的动物蛋白，

帮助实现豆粕的替代，进而减少对进口大豆
的依赖。

县域实践：从“污染难题”到“共赢链条”

对于黑水虻基地的发展，吴太村村支书吴
东明极力支持。据了解，吴太村及周边各村的
养鸡量已经超过200万羽，废弃物的处理是个
大难题，这甚至在一定程度上制约了李集街道
养鸡业的发展。“武汉科微建设的这个基地，让
我们看到了解决这一问题的希望。”

因此，今年3月，黑水虻基地选址确定以
后，吴东明积极协调解决征地、运输、施工等问
题。这一过程中，吴太村还收获了意外之喜：

“基地还在建设中，就已经为村里提供了几十
个施工岗位，以后基地正式运行，还将有稳定
的工作岗位，解决村民就业问题。”

“吴太村乃至李集街道的愿望，也是我们
发展的目标。”邹俊介绍，黑水虻基地计划分三
期建设，总占地面积达70亩。全部完成后，将
具备处理200万羽鸡粪污的能力，基本解决周
边区域养鸡场废弃物消纳问题。生产出来的
饲料和肥料也计划就近转化，为周边养殖户和
农户提供便利。

“未来武汉科微还将把服务对象从养鸡场
拓展到养猪场、养牛场等各种畜牧业场所。”谈
及发展前景时，邹俊说，“我们希望，通过黑水
虻，对县域农业有机废弃物实现循环利用，既
解决环境问题，又产生经济价值，实现种植—
养殖农业大循环。”

邹俊介绍，其实国内还有不少地方也在研
究用黑水虻处理禽畜粪便，但规模最大，最先
实现工厂化、自动化养殖的，武汉科微还是第
一家。“如果一切运行顺利，说明我们的方向是
正确的，未来可以复制到更多地方，让养殖业
真正实现环境友好，促进农业循环经济发展。”

长江日报讯（记者周韧 通讯员雷霈霓）湖北科学技术出版社
近日透露，备受关注的《2024武汉乡村发展报告》（以下简称蓝皮
书）将于10月29日正式出版。

去年，首部武汉乡村发展蓝皮书出版后，在社会各界引发积
极反响。今年，武汉市乡村发展协会积极组织编印第二部蓝皮
书，即《2024武汉乡村发展报告》。全书分为主题报告、行业发展
篇、服务创新篇、区域特色篇、建言献策篇、他山之石篇六个篇章，
采用图文并茂的方式，精选了30多个生动精彩的案例，展示了一
批新农人引领乡村创业的青春风采，并附有2024武汉乡村发展
大事记，力求对武汉乡村经济、科技、文化、生态、教育、生活等多

方面进行展示。
湖北科学技术出版社负责人表示，在武汉市农业农村局的指

导下，来自全市40余家涉农部门及企事业单位人员组成蓝皮书
编委会，为该书提供专业支持。即将出版的
蓝皮书除了坚持首部蓝皮书的基本定位及

“报告+案例”的形式外，在篇章结构、案例选
择、稿件写法上均有所创新，并体现智库特
点，以期进一步为社会各界参与乡村振兴提
供更好的智力服务，成为“三农”工作者、研究
者、乡村振兴参与者的一本重要参考指南。

2024武汉乡村发展蓝皮书即将出版

⑧⑧

金秋硕果
金秋时节，江夏区初阳果乐小镇猕猴桃采

摘园迎来丰收盛景。350余亩猕猴桃沉甸甸

地挂满枝头，每到周末，采摘游客纷至沓来。

彭永香 摄

“藕很好炖，买了两次都
是粉藕！”“莲藕粉白，炖出来
的汤是诱人的粉色！”上周

“大地丰味”第四站推出的蔡
甸永利村藕鲜森莲藕种植基
地的香粉王莲藕，受到消费
者的一致好评。

香粉王是用蔡甸千年品
种“莲花湖藕”和“毛三节藕”
杂交选育而成，既继承了莲花
湖藕的粉糯，又保留了毛三节
藕的扎实口感，“炖汤是不二
之选”。基地负责人李正旺介
绍，还有粉丝下单将藕寄给宁
夏的家人，让远方的亲友共享
武汉秋冬的限定美味。

李正旺介绍，为了让消费
者能轻松喝到粉糯鲜甜的藕
汤，团队已与多家连锁餐饮品
牌达成合作，将香粉王莲藕供
应至门店。“我们还与国外商
家签订了藕汤订单，这意味着武汉蔡甸的莲藕将走
出国门，让世界尝到来自‘中国莲藕之乡’的独特风
味。”李正旺十分自豪。

今年秋冬季节，香粉王莲藕将在“大地丰味”社
群持续热销，带泥发货，包邮到家。想品尝粉藕的
消费者，扫描社群二维码即可下单，解锁蔡甸莲藕
的美味。 （邹卓然）
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为了一口干净菜，她从餐桌走向田野，用
科技和执着，种出记忆里的“童年味道”。她
就是江夏区乌龙泉街道建设村琪琪生态农庄
负责人曾彩萍。

10 月15 日清晨，曾彩萍从武昌出发，不
到一小时，便到达她亲手打造的梦里田园——
琪琪生态农庄。

临近8时，附近的十多位村民都已上工，
将准备好的有机肥均匀地铺到田间，采收已
成熟的洪山菜薹、西蓝苔、黄瓜等蔬菜。伴随
着散养土鸡咕咕的叫声，曾彩萍开启了一天
的都市农夫生活。

寻找干净食材
回乡投身农业亲自种菜

曾彩萍从小在农村长大，接触的都是绿色
食材。2002年，打工数年的曾彩萍决定自己创
业，在武汉开一家家乡口味的有机私房菜馆。

“食材好，才是料理的灵魂。”曾彩萍四处
寻找好的食材，最终与宜昌五峰的高山基地
达成合作。“基地海拔高，自然环境非常优越，
最重要的是，当地村民还保留着传统的耕作
方式，蔬菜品质极好。”曾彩萍说，虽然成本高
了许多，但她觉得值。

然而，现实很快给她上了一课。五峰的
蔬菜基地距离武汉近400公里，山路蜿蜒，蔬
菜在长途颠簸中损耗大，新鲜度也会大打折
扣。而且由于距离太远，曾彩萍无法实时监
控蔬菜的种植过程，总是担心货源会出问题。

“真正的绿色餐饮，必须从源头把控。”经
过无数个辗转反侧的夜晚，一个大胆的想法

在曾彩萍心中逐渐成形：自己种菜！
2020年，曾彩萍在武汉周边考察了十多个

地方后，相中了江夏区乌龙泉街道建设村，这
里有山有水，视野开阔，位于梁子湖水源的上
游地区。在村“两委”的协调帮助下，她成功承
包了300亩土地，开始打造她的“梦里田园”。

博士团队科技赋能
农场获得国家绿色基地认证

一身休闲装，一头清爽的短发，曾彩萍
说，从 2021 年农场初具规模起，她就把工作
重心逐渐转移到了农场中，如今，她每天都要
在农场走一圈，顺手拔下藏在蔬菜根部的杂
草。举起手中的菜薹和“脆玉3号”黄瓜，曾
彩萍笑着说，“我们引进了不少中国科学院研
发的新品种蔬菜，再配合省农科院的技术指
导，种出来的蔬菜大多可以直接生吃。”

在农场的日常管理中，曾彩萍制定了严格
的种植标准：绝不使用化肥、农药和除草剂，只
用生物防治和物理驱虫技术，并自培生态有机
肥，让蔬菜在自然环境中健康生长。“农场里的
每一根草，都是工人用双手拔出来的。”虽然人
工除草费时又费力，成本还高，但曾彩萍认为，
要做到真正的绿色生态农业，就不能怕麻烦。

为了激活土壤的活力，曾彩萍一直在有机
肥领域探索。经朋友介绍，她结识了国际园艺
学会有机热带和亚热带果树分会主席刘俊松
教授，在其指导下，利用稻谷壳、秸秆、豆粕、畜
禽粪便等天然材料，经过科学配比和发酵，研
发出自培有机肥，通过生物技术来改良土壤。

“土壤好，种出来的菜才好。”如今，琪琪

生态农场已获得国家绿色基地认证，同时也
是湖北省、武汉市农科院的科技试验基地，不
少农业科学与生态学博士驻场指导，将实验
室成果转化为田间生产力。

都市人的“亲子农场”
也是村民增收的希望

“曾老板，这周末能去农场玩吗？”“随时
来，正好青菜熟了一批。”在曾彩萍的微信聊
天记录中，这样的对话经常出现。曾彩萍笑
着说：“不少老客户在餐厅吃过蔬菜后，非要
到农场来看一看，来了就不想走了。”

前不久的国庆中秋假期，每天都有近百
名市民前来休闲游玩，其中亲子家庭居多，体
验农耕乐趣的同时，还能吃到现摘现做的农
家菜。

“我们正在计划将农场打造成亲子研学
的自然田园。”曾彩萍介绍，农场的建设得到
了全村的支持，进出道路拓宽至6米，沿途还
设置了指路标识。

人气旺了，在农场里务工的村民也乐不
可支。“算上土地流转费和务工费，在家门口
打工，一年能增收4万多元。”建设村村民张
先燕感叹，“现在的日子很有奔头，以前从没
想到在家种菜也能赚到钱。”

除了稳定在农场里务工的十余位村民，也
有不少散户和种植大户跟随曾彩萍的有机生
态理念进行种植。建设村党支部书记任青感
慨：“曾姐是有情怀的企业家，带着村民的期待
探索致富路子，相信不久的将来，乡亲们的荷
包都能鼓起来。” （蔡梦娅 朱云蔚 姜勇）

大地丰味第四站档案
丰味地点：蔡甸区永利村藕鲜森种植专业

合作社
丰味产品：香粉王莲藕
丰味时间：每年7月底至次年3月底
丰味联合主办：《大地》武汉乡村振兴周

刊、武汉市农业农村局、长江日报长江严选
丰味支持：蔡甸区农业农村局、蔡甸区永

利村村委会

购买方式：

扫描下方社群

二 维 码 进 群 ，

即可锁定这份

秋冬限定的粉

糯美味。

社群二维码

社群专享价：3 斤普
通装 29.9 元，5 斤普通装
49.9 元，5 斤礼品盒包装
58元，均包邮到家。

小贴士：为保证新
鲜，莲藕均采用带泥发
货，包装中配有刷子，帮
助清理藕孔中的泥巴。

温馨说明：“大地丰
味”推荐优质农产品价格
均为农场直供价，主办方
不向农场收取任何费用
与差价，请市民朋友通过

“大地丰味”唯一通道购
买，放心品尝蔡甸千年藕
乡的地道滋味。

私房菜馆女老板变身都市农夫

绿色生态农场种出“童年味道”

美化环境并留下高质量植物肥料

微生物科技破解禽畜污染难题

大 地 新 视 点大 地 新 视 点

黑水虻基地一期鸟瞰图。 工作人员在进行黑水虻试验。
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