
用“一粒黑米”撬动全谷稻米大产业，用“一碗好
饭”诠释绿色农业的科技担当。“十四五”期间，湖北
双水双绿生物科技有限公司用分子育种技术破解传
统农业密码，研发出国内首款米饭型全谷黑米新品
种——“华墨香”，用张启发院士提出的“双水双绿”
理念推广生态种植，把黑米从杂粮升级为日常食用
的全营养主食。

技术创新：打破传统育种壁垒

从 2000 多年前的汉朝至今，黑米一直被冠以高
营养、难煮熟、口感粗糙的特性，通常出现在黑米粥或
饭团里，始终是白米的配角。而这一现象，因“华墨
香”黑米的出现逐渐“破冰”。2023 年，“华墨香 3 号”
通过品种审定上市，凭借软糯 Q 弹的口感、营养丰富
的成分、打破传统的蒸煮便利等优势，迅速在高端市
场占据一席之地。

实验室里，研发负责人张庆路一边用基因芯片技
术快速扫描黑米种子的DNA，一边展示黑米的基因图
谱：“这就像给黑米做‘基因体检’，我们能精准定位哪
些基因控制口感，哪些影响营养，哪些决定抗病性。比
如，我们发现某个基因位点的突变能让黑米提升软糯
度，这就是我们要重点保留的性状。”

张庆路介绍，在研发逻辑上，双水双绿公司始终聚
焦在“主食化”创新上，以“米饭型全谷黑米”为核心理
念，同时实现“营养+口感+适配性”的多维突破；在精准
度上，避免了盲目杂交、凭表型筛选的模式，品种改良
方向更加明确；在生态种植适配上，配套研发了适配

“双水双绿”的绿色生态种养技术体系。

市场拓展：从高端主食到大众餐桌

从实验室到田间，从田间到餐桌，“华墨香”一路走
来并不容易。

“每年我们有一半的时间在实验室，一半的时间
在田里。”为了快速验证不同黑米品种的组合成效，双
水双绿公司在江汉平原和海南南繁基地均建有科研
和示范基地，在2万株黑米种源中，反复播种、取样、试
验、试吃……

“黑米的口感测试只能靠人来品尝，我们最高峰一
个月里要吃1000多种黑米。”张庆路介绍，团队特意组
建了品鉴小组，对煮熟的黑米饭进行盲测评分——从
香气、软硬度、黏性到冷饭是否回生，每一个细节都会
被记录、分析。“最终，我们选定了‘华墨香3号’，口感接
近优质粳米，但营养却远超粳米。”

“张启发院士将‘华墨香’定义为米饭型全谷黑米
水稻品种，在加工过程中保留稻米的胚乳、胚、糊粉层、
果皮，使谷物中全部营养物质和有益成分得到有效利
用。”公司负责人左雪峰介绍，大健康的理念，也成为

“华墨香”黑米走向高端市场的“敲门砖”。
“市面上的精米，为了追求口感和外观，在加工时

过度抛光打磨，几乎只剩下乳胚，大量的营养成分和有
益物质都被加工掉了。”左雪峰表示，“华墨香”黑米花
青素含量高，富含膳食纤维、不饱和脂肪酸、B族维生素
和多种矿物质及营养元素，坚持食用有益健康，其全谷
物、全营养的特点，正是其市场推广的主要亮点。“去年
底，七部委联合出台《国家全谷物行动计划（2025-
2035）》，‘华墨香’凭借口感和营养优势，定能引领全谷
主食的加速推进。”左雪峰说。

种植配套：“双水双绿”助农户降本增收

三月投放虾苗，六七月插秧、放鸭苗，鸭子为水稻
除虫除草，水稻为鸭遮荫、为小龙虾提供食物，鸭虾粪
便为水稻肥田……这便是在“双水双绿”生态种养技术
体系下创新衍生的“稻-鸭-虾”共生模式。

“我们在湖北监利、石首等核心产区，已建成3000
余亩标准化产业示范基地，通过绿色种植技术推广与
生态种养模式创新，使‘绿色水稻’和‘绿色水产’协同
发展，实现了‘一水两用、一田双收’的高效农业格局，
这套体系入选了《2024年湖北省农业主推技术》。”左
雪峰说。

“我们推出的‘双水双绿’模式，倡导农民在养虾种
稻过程中，不打农药、不用鱼药，精准施肥、精准饵料，
这样才能产出更高品质的虾和稻，同时还能将对环境
的不利影响降到最低。”左雪峰表示，“农民只管按要求
种，剩下的我们来负责，这样的订单农业解决了种植户
的顾虑和担忧。”

如今，在“双水双绿”模式下的“华墨香”黑米种植
面积累计逾万亩，通过“企业+科技+农户”的联结机制，
实现绿色种植、农民增收、产业升级、市场受益的多方
共赢。

创新者说

湖北双水双绿生物科技有限公司负责人左雪峰：

全力研发绿色营养超级稻
面向“十五五”，我们将继续以“科技兴农、绿色发

展”为核心战略，聚焦水稻产业现代化转型，重点推进
全谷新品种培育和迭代升级、全谷黑米深加工技术研
发两大战略性任务，通过构建产学研深度融合的创新
生态，致力于打造大健康农业领军品牌，推动我国绿色
营养水稻产业向标准化、品牌化、国际化方向发展。

在品种创新方面，公司将在“华墨香3号”黑米品种
的基础上，全力研发“一高、二抗、三全”的绿色营养超
级稻。

“一高”即高产稳产，亩产潜力突破 1200 斤，并提
升黑米对减肥、耐寒、耐旱的耐受能力，保障极端气
候下的产量稳定性；“二抗”即抗生物逆境和抗非生
物逆境，增强黑米对稻瘟病、纹枯病等主要病虫害的
天然抗性，同步降低农药依赖；“三全”即全谷物、全
营养、全功能，提升花青素含量，兼顾主食适口性与
特定健康需求。

在市场推广方面，公司将围绕“健康主食新选择”
的品牌定位，秉持“安全、美味、营养健康”的品质追
求，着力构建从田间到餐桌的全产业链消费生态，持
续向消费者传递全谷物黑米的营养价值，深化“华墨
香”作为绿色营养主食的品牌认知。同时，积极拓展
与大型食品企业、连锁餐饮及健康机构的 B 端合作，
共同研发黑米预制主食、休闲零食等高附加值产品
线，丰富消费选择。

此外，公司还将以“科技+生态”为双重背书，积极
参与行业认证与评选，系统提升品牌的公信力与市场
影响力。

（蔡梦娅）
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在梁子湖的粼粼波光与千亩茶山的叠翠美景中，
“江夏碧舫”应运而生。从1956年荒坡开荒的第一锄，
到市场经济浪潮中的沉寂，再到新时代的品牌重生，

“江夏碧舫”历经近70年风雨，正以非遗技艺为根、数字
技术为翼、文旅融合为脉，在“三茶融合”中重焕生机，
走出一条“三茶融合”的创新发展之路。

荒坡拓绿 名茶初绽芳华

江夏作为陆羽《茶经》所赞的鄂州茶核心产地，依
山傍水、土壤肥沃，春日常伴云雾细雨，得天独厚的生
态滋养出优质茶树。

1956年，武昌县国营园艺场在土地堂的荒坡上成
立，840余名开荒者凭着一腔热忱，在油松火把下肩挑
背扛，仅两个月便开荒 800 亩，奠定了茶业发展的根
基。随着“三个一千亩”（瓜、果、茶）格局的形成，园艺
场成为中南地区重要的果茶基地。

20 世纪 80 年代，技术人员选用福鼎大白茶等良
种，结合传统炒青工艺，创制出扁形绿茶。该茶外形
宽扁平直、色泽碧绿，冲泡后芽叶舒展如舟，清香持
久、回味鲜爽，因产自江夏、形似画舫，得名“江夏碧
舫”。1992年，它荣获中国首届农业博览会铜奖，被评
为“湖北名茶”并载入《湖北名优茶》典籍，成为武汉闪
亮的农业名片。

市场浪潮 品牌一度沉寂

然而，随着市场经济的蓬勃发展，国营体制面临转
型，园艺场开始推行“承包到户”，千亩茶园被分割为零
散地块。“茶厂闲置，家家户户支锅自炒，零散销售。”武
汉鑫碧舫生态果茶有限公司董事长金兴建回忆。分散
种植导致加工技术参差、品质不稳、销售困难，“江夏碧
舫”品牌光芒日渐黯淡。

面对父辈心血濒临散佚，金兴建毅然承包下破
败的老茶厂，扛起了品牌复兴的重任。这位专注茶
业的匠人，2021 年荣获湖北工匠杯技能大赛茶业职
业技能大赛第七名，2024 年再夺“武汉工匠杯”职业
技能大赛茶叶加工赛第一名。近日，又被省农业农
村厅、省教育厅等 7 部门授予“2025 湖北省乡村工匠
名师”称号，其精湛技艺为品牌重生注入了坚实底
气。

三步棋局 重塑品牌筋骨

品牌振兴绝非一蹴而就，金兴建带领团队从2010
年起，走出关键“三步棋”。

“好茶源于好原料，没有过硬的茶园，就没有过硬
的产品。”金兴建坚信品质是品牌生命线。他在江夏
另择优地，挖除部分老化茶树，引进“中茶 108”“福鼎
大白茶”等国家级良种，新建200亩核心茶园。为了让
茶树根系深扎，他们按有机标准挖一米深的种植沟，
施足有机底肥；日常管理禁用化学农药化肥，采用人
工除草、生物防治等绿色方式。这份极致追求让茶园
成功通过国家有机认证，成为武汉为数不多的有机茶
种植基地。

品牌生命力源于文化底蕴。团队系统整理自1956
年以来的历史档案、奖状证书，梳理品牌脉络。2016
年，“江夏碧舫茶”获批“国家地理标志保护产品”。同
时，他们将几代人传承的“重如磨墨，轻若点水”炒茶技
艺系统化整理，2024年，“江夏碧舫茶制作技艺”列入区
级非遗名录并向市级迈进，让古老手艺有了传承的“名
分”与使命。

在坚守品质与文化的基础上，团队借鉴知名品牌
年份化运作思路，推出高端“1956”系列产品。该系列
精选有机茶园明前独芽，以精湛非遗技艺炒制，包装凸
显1956年建场历史底蕴，打造武汉高端茶标志性符号，
提升品牌附加值，让“江夏碧舫茶”在高端市场占据一
席之地。

“三茶融合”拓宽发展新途

近年来，随着国家乡村振兴战略实施，“江夏碧舫”
顺势探索“三茶融合”创新路径，迈上新台阶：

“非遗+产业”，将传统炒茶技艺融入现代生产，实
现“机械效率与手工灵魂”共生，在自动化生产线中精
准还原手工风味；

“数字+品牌”，包装植入溯源二维码，以数字技术
链接古今，增强品牌科技感与可信度；

“文旅+茶业”，依托毗邻隋唐古刹龙华禅寺的优
势，深挖“禅茶一味”内涵，举办“三月三·龙华初会”禅
茶雅集，开发采茶、炒茶、茶染等体验项目，推动茶产业
与文旅深度融合。

如今，“江夏碧舫”的茶园总面积扩展至1200余亩，
通过“公司+合作社+农户”模式，带动周边215户农户
参与产业链。

2024年，“江夏碧舫”入选国家农耕农品记忆索引
名录；2025年10月，作为湖北有机地标展区“唯一的武
汉茶代表”亮相天津全国农交会，在“江城百臻”公用品
牌旗下向全国讲述武汉茶故事。

创新者说

武汉鑫碧舫生态果茶有限公司董事长金兴建：

守护千年文脉 振兴“三茶”产业
“江夏碧舫”不是我一个人的品牌，是园艺场几代

人的心血，是江夏地方历史的一部分，我们必须守住
它、发展它。

农业品牌创新既要扎根历史文脉，又要紧跟时代
步伐。我们始终坚持品质为基、文化为魂、创新为翼。

“江夏碧舫”在品质上，守住有机种植底线，让每片茶叶
都带着江夏山水的纯净；在文化上，深挖陆羽《茶经》记
载的千年茶史，传承非遗炒茶技艺，让品牌有根可依；
在创新上，探索数字溯源、禅茶文旅等新路径，让传统
产业焕发新生机。

当前，武汉茶品牌面临知名度提升、人才传承等挑
战，我们计划进一步深化“三茶融合”，助推禅茶文化馆
落地，拓展茶旅体验项目。同时希望与更多乡村产业
携手，借助政府政策支持，共同做大武汉茶品牌，让这
叶承载城市记忆的碧舫茶，香飘更远，惠及更多农户，
在乡村振兴征程中续写新辉煌。

（长江日报记者蒋太旭）
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江夏碧舫茶技艺非遗传人金兴建（左）在茶场指导茶叶制
作。 长江日报记者刘帅 摄

江夏碧舫有机生态茶园。

稻田中的“华墨香”黑米稻。

育种专家对种子进行检测。
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