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近年来爆火的武汉，正经历游客从打卡
到享受、文旅IP从网红到长红的惊喜变化。
历经两届的武汉十大伴手礼名单，正生动展
现出武汉体验方式之变。

首届十大伴手礼入选产品，包括：蔡林记
热干面礼盒、扬子江食品追光武汉糕点礼盒、
黄鹤楼酒南派大清香、汪玉霞随心配·优选武
汉礼、湖锦餐饮藕多多排骨汤、楚味堂商贸武
昌鱼礼盒、周黑鸭谢谢礼、悦游文创黄鹤古韵
旋转灯、东湖四季香薰、仟吉食品海藻糖绿豆
糕黄鹤楼联名款。其中各色美食占了8项，
文创产品2项。这体现了武汉深厚的美食文
化底蕴，也反映出游客对纯正武汉城市味道
的向往。

第二届十大伴手礼入选产品中，文创类
产品超过半数，涵盖城市地标、荆楚文化、知
音文化、非遗技艺等。蒜鸟和鹤舞流光发光
冰箱贴，更是火爆全国的爆款。

纵观第二届入选名单，能清晰地看到，武汉
的伴手礼正在进行一场深刻的进化。它正悄然
跨越特产纪念品的阶段，成为承载城市心意、传
递情感价值、传播城市文化的“城意好礼”。

讲故事：从产品推介到文化传播者

本届入选产品如同特殊的导游，用更吸
引人的方式讲述武汉故事。它们不只告诉人
们“武汉有什么”，还更具深度地传播城市历
史文化，阐释武汉城市精神。

鹤舞流光发光冰箱贴，讲述的是“黄鹤一
去不复返，白云千载空悠悠”的诗意时空与江
城华灯初上的现代繁华之间的对话。遇知音
粉青琴柴对杯，承载的不只是一个历史典故，更
是对人际关系中“心有灵犀”这一至高境界的物
化赞美，是“知音难觅”的古老慨叹在当代社交
礼仪中的温暖应用。“曾侯乙捏捏乐”则完成了

一次大胆而成功的“萌化”转译，让沉睡千年的
编钟之王，以可爱、可亲、可互动的形象，主动走
进年轻人的生活场景，完成历史的“软着陆”。

这种转变，意味着武汉的文化IP开发，正向
精神与情感层面深度掘进。产品本身成为“故
事容器”，与消费者建立更深层次的情感连接。

品滋味：从“风味展示”到“感官综合体”

传统的食品伴手礼，只是地方风味的展
示。而本届入选的特产食品类礼物，则构建
了一个立体的、多维的“感官综合体”。

“新洲白茶”是经典的传承，代表的是时
间沉淀的技艺与风土凝结的优雅，是品位的
象征。“礼樱有你樱花面”则是创新的融合，它
将樱花这一视觉景观与文化符号，巧妙地转
化为可食用的形态，实现了从“看樱花”到“吃
樱花”的体验跨越，满足了消费者对“颜值经
济”和“仪式感消费”的双重需求。

最具突破性的当数肥肥虾庄油焖/蒜蓉
小龙虾，它解决了最具武汉烟火气的味道——

“小龙虾”，因食用场景限制而难以作为礼物
传播的痛点。通过工业化、标准化、便携化的
处理，它将一道必须围坐堂食、大快朵颐的社
交“硬菜”，变成了可以装进行李箱、分享给远
方亲友的“城市味道信使”。

武汉的味道，因此变得前所未有地丰富
和可及：可品茗静思，可煮面暖胃，亦可拆袋
共酌，它覆盖了从雅致到市井、从私人享受到
社交分享的全场景。

看传承：从静态保护到“生活化赋能”

非物质文化遗产与老字号工艺的活化利
用，是本届伴手礼的一大亮点。其成功的关
键在于，跳出了静态保护与展示思维，转向了

“生活化赋能”的主动创新。

“武汉国漆·大漆小葫芦挂件”是其中典
范之作。享誉天下的楚地漆器工艺，化身为
小巧精致、寓意吉祥（福禄）的随身挂件，让曾
经“高高在上”的非遗技艺，以一种轻盈、时尚
的方式“飞入寻常百姓家”，成为人们日常审
美与美好祝愿的一部分。这种“活化”，让非
遗技艺在市场中重新找到了生命力，也让使
用者在日常中不经意间成为了文化的传承者
和传播者。

促消费：从“游客生意”到“用户思维”

本届伴手礼的另一个显著特征，是拥抱
以年轻消费群体为核心的“用户思维”。产品
设计精准洞察了当代消费者的情感需求、社
交习惯与传播偏好。

“蒜鸟家族”精准捕捉网络流行语和地域
情绪，用幽默、自嘲的IP形象与年轻人进行情
感共鸣，产品本身就是社交话题。“荆楚地标
游—曲奇饼干”将打卡拍照、趣味互动的体验
融入产品设计，极大增强了分享欲和传播力。

“曾侯乙捏捏乐”则切中了当下普遍存在的减
压需求，以功能性切入文化领域。这些产品深
谙新媒体时代的传播规律，具备强烈的“网感”
和“可晒性”，让购买和赠送行为自然延伸为一
次社交媒体上的内容共创与身份表达。

第二届武汉十大伴手礼的出炉，不仅是
为市民和游客提供了一份更优、更新的“购物
指南”，其更深层的意义在于，它标志着武汉
的文旅产业正向以优质内容、深度体验和情
感消费驱动的高级阶段扎实迈进。它通过
供给侧的精耕细作，用一件件有创意、有品
质、有故事的“城市心意”，有效拉长了旅游
消费链条，提升了文旅产业的附加值与综合
效益，正有力地推动着武汉文旅市场向“深
度体验游”和“目的地消费游”的深刻转化。

这份城市心意请查收

第二届武汉十大名菜、十大名点、十大伴手礼名单出炉
第二届武汉十大名菜、十大名点、十大伴手礼评选活动

结果正式揭晓。经公开征集、推荐提名、社会投票与综合评
定等程序，承载着武汉地域特色、彰显城市独特气质、精准契
合市场期待的精品名单脱颖而出，成为一张张可触摸、可体
验的城市新名片。

本次评选活动由市旅游协会和市餐饮协会主办。其核
心目标在于深入推动文旅和消费产业的深度融合与高质量

发展，全面提升本地特色产品在广大市民与海内外游客心中
的认可度与影响力。这不仅是一次名吃与好礼的选拔，更是
一次城市文化软实力与产业创新能力的集中检阅。

本次评选标准科学而多维，严格围绕产品的地域性、
品牌性、市场性、创新性和绿色消费等核心维度展开。入
选产品能深刻体现武汉独有的美食与地域文化等特色，具
有极高的城市辨识度，是名副其实的“武汉基因”承载者；

同时在市场中经过检验，拥有良好的用户口碑与广泛的社
会影响力。

本届活动于2025年12月至2026年3月期间组织实施，分
别开展“文润江城，礼遇知音”第二届武汉十大伴手礼评选和

“食韵江城，传承创新”第二届武汉十大名菜、十大名点评
选。经组织申报、推荐提名、线上投票、综合评定等程序，最
终形成入选名单。

从打卡到享受

十大伴手礼展示武汉新体验

请看！第二届武汉十大伴手礼
从黄鹤楼到知音文化，从新洲白茶到武

汉味道瓜子，从樱花面到小龙虾，从非遗大漆
到蒜鸟，第二届武汉十大伴手礼入选产品，既
承载着江城文脉，也展现了武汉礼物的创新
活力与市场潜力。

1.鹤舞流光发光冰箱贴（文创纪念品类）

以“天下江山第一楼”黄鹤楼与祥瑞仙鹤
为核心视觉元素，巧妙融入夜光材料。白天
是精致的城市徽章，入夜后则散发出柔和流
光，宛若将江城璀璨夜景与“昔人已乘黄鹤
去”的千古诗意凝于方寸之间，是连接古今光
影的微型艺术装置。

2.新洲白茶（特产食品类）

一片叶子凝聚了武汉山水的灵秀与百年
工艺的坚守。源自新洲区城楼寨山脉，已获
国家地理标志证明商标，也是省市双老字
号。其制作技艺录入湖北省非物质文化遗产
名录。茶叶形状扁平挺秀，光滑齐匀。冲泡
后，汤色嫩绿明亮。

3.旭东·百里挑一武汉味道瓜子伴手礼
盒（特产食品类）

武汉滋味，根植于百年的五香味传承。
清朝晚期，巴东地区以泉卤秘制豆腐干，融会
八角、丁香等多味香辛，开创出武汉标志性的
复合五香风味。旭东瓜子将这份地道五香味
注入瓜子伴手礼，让每一颗瓜子都成为可品

可忆的“武汉礼物”。

4.蒜鸟家族玩偶套装（文创纪念品类）

作为2025中国特色旅游商品大赛金奖产
品，蒜鸟家族系列玩偶一捏发声、软萌解压。
这套原创IP潮玩，源于武汉方言“算了”的谐音
与生动的城市情绪表达，以极具亲和力和记忆
点的形象，将武汉人乐观、豁达、幽默的性格特
质具象化，兼具情感陪伴和社交分享属性。

5.礼樱有你樱花面（特产食品类）

将武汉享誉全球的樱花城市印象，创造
性融入非遗传统制作手艺。面条本身被制
作成精美的5瓣立体樱花造型，既可观赏，又
可食用。武汉樱花面将江城春色与城市烟
火融入一碗面食，口感、颜值、文化价值三者
兼具，一口品味武汉浪漫与匠心。

6.武汉国漆·大漆小葫芦挂件（文创纪
念品类）

由中华老字号、湖北省非遗企业武汉市
国漆有限公司精心制作，是一件承载着荆楚
千年文脉的吉祥信物。它以天然葫芦为形，
其“福禄”之喻自古深入人心，以源自楚地、
传承至今的非遗大漆工艺赋予其灵魂，是楚
国漆器“惊采绝艳”美学的现代表达。

7.荆楚地标游—曲奇饼干（文创纪念品类）

中国建筑科技馆联合百年老字号“扬子

江”共同打造，集齐荆楚六大地标景点于一盒，
将传统糕点结合不同建筑，让深厚的历史地标
从“可观”走向“可品”。巴公房子、江汉关、黄
鹤楼等每个建筑对应着不同的口味，让人一次
可以品尝多种口味糕点。

8.肥肥虾庄油焖/蒜蓉小龙虾（特产食品类）

成功破解了“武汉消夜之王”难以携带的
问题。通过先进的锁鲜技术和标准化生产，将
地道、浓郁的油焖大虾和蒜蓉虾风味完美封存，
制成开袋即食或简单加热即可享用的便携包
装。让最市井、最火爆的“武汉味道”能够跨越
时空限制，成为可以分享的“硬核”伴手礼。

9.曾侯乙捏捏乐（文创纪念品类）

以社科院复原的曾侯乙出土头骨复原像及
考古史实为原型，将历史人物提炼为萌趣卡通形
象。结合曾侯乙酷爱音乐的特点，塑造出手持排
箫、脚踏节拍的Q版曾侯乙。产品选用当下热门
的解压捏捏乐材质，将萌趣国潮形象与解压治
愈功能融为一体，打造独具特色的文创新品。

10.遇知音粉青琴柴对杯（文创纪念品类）

设计灵感源自武汉“高山流水遇知音”的
千古佳话。杯体以粉青釉色呈现出温润如玉
的质感，造型融入了古琴与琴弦的意象。对杯
成双，既是对知音文化的崇高致敬，也是将深
厚友谊、美好相遇的寓意，转化为日常生活中
可赏、可用、可赠的雅致器物。

第二届武汉

“十大名菜”

粉蒸鮰鱼

牛三鲜

武汉黑鸭煲

珊瑚鳜鱼

清蒸大闸蟹

老武汉糍粑鱼

腊肉炒藜蒿

汪集鸡汤

红烧黄陵得胜圆子

黄陂甜蒸肉

第二届武汉

“十大名点”

生煎包

锅贴

红糖糍粑

武汉凉面

武汉油香

鸡冠饺

油饼包烧卖

汉南甜玉米饼

欢喜坨

香煎米粑

武汉市文化和旅游局 出品


