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“大地丰味”开售
江夏碧舫有机春茶正式开

售。这是茶园头采的限量批
次，数量有限，售完即止。江夏
碧舫有机茶 2026 年头采春茶
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江夏碧舫有机茶园一景。

历经10年攻关 集四大优势于一身

佳藕“天成”身价3000万元

“清明假期，我们茶园的游客比去年同期多了不止20倍。”假期刚
刚结束，江夏碧舫有机茶园的工作人员便传来了好消息。

清明节前，由《大地》武汉乡村振兴周刊与长江日报长江严选电商
平台共同推出的“大地丰味”，来到江夏区的碧舫有机茶园，为市民朋友
寻访春天的第一口鲜爽。消息在“大地丰味”微信社群一经发出，立即
吸引了大批茶友关注，江夏碧舫有机茶园也迎来了一波新的粉丝。

孟女士就是被“种草”的读者之一。“原本纠结3天假期去哪，看到
‘大地丰味’的推介后决定带孩子来体验采茶。”让她没想到的是，茶园
里，翠绿茶垄间还点缀着粉色樱花，空气清甜，工作人员主动讲解茶文
化，“孩子对中国茶文化有了直观的认识，这比书本上读10遍都强”。

“大地丰味”社群里，微信名为“alee”的粉丝在看到江夏碧舫头采
春茶开售的消息后，第一时间付款购买。“芽叶规整，茶汤透亮，不苦不
涩，入口甘甜，冲泡4遍依然鲜爽。”他在群里的分享，引发了不少人跟
帖询问购买方式。

游客量的暴增，不只是数字变化，更意味着经营模式的质变。碧舫
茶园负责人金兴建此前接受采访时反复强调“有机种植”“非遗工艺”，
那是产品思维。而清明假期的人流，让他看到了另一种可能：茶园可以
不只是生产基地，更是体验空间、休闲目的地。工作人员透露，茶园后
续计划通过传统媒体与新媒体结合，持续推广，从“卖茶”向“卖体验”

“卖服务”跃升。 （邹卓然）

2026大地丰味首站

江夏这杯春茶
连泡4遍依然鲜爽

本版策划/李英波 统筹/贾蓓

长江日报讯（记者宋涛）武汉农业科技成
果转化迎来新突破。近日，由武汉市农业科
学院培育的莲藕新品种“天成藕”成功实现转
化，蔡甸区两家企业以排他许可方式引进，转
化费用高达3000万元，创造了莲藕产业成果
转化的新纪录。如果推广顺利，明年下半年，
消费者就能在市场上品尝到这一高品质煨汤
型粉藕。

“天成藕”为什么能卖出3000万元？市农
科院蔬菜所水生蔬菜研究室主任朱红莲揭示
了其中的奥秘。该品种是团队历经10年攻关
选育而成的高品质煨汤型粉藕，集“好吃、好
看、好挖、高产”四大优势于一身。

“和传统藕汤的红色不同，这种藕煨出的
汤颜色洁白，独具特色。品一口汤，藕香浓郁，
吃一口藕，粉糯细腻，且营养丰富，能满足市场
对高品质莲藕的需求。”朱红莲介绍。除了品
质出众，“天成藕”的经济效益也非常显著，亩
产可达3000斤，且入泥浅、易采挖，能节省约
30%的采收成本。

本次成果转化不仅金额创新高，合作模式
也同步升级。朱红莲介绍，以前的成果转化，
更多注重把成果卖出去，后续的技术支持和服
务不稳定、不连续。而针对这次的成果转化，
市农科院将牵头组建专门的“科技特派团”，在
未来10年内为引进企业提供持续、稳定的全

方位技术支持，确保新品种的优良特性能够充
分展现，解决企业在后续种植、推广中技术方
面的后顾之忧。

引进企业之一，武汉蔡甸佳藕天成农业
科技发展有限公司负责人张海晖对“天成藕”
的市场前景充满信心。他回忆首次品尝时的
感受：“第一口藕汤就令人惊艳。”他认为，当
前高品质煨汤粉藕市场尚有很大空间，凭借
其独特品质，“天成藕”有望从蔡甸走向全
国。公司计划用两到三年时间，将种植规模
扩展至1万亩，让这一新品种更好地助力“蔡
甸莲藕”区域品牌升级，也为全国消费者奉献
一份地道的湖北风味。

长江日报讯（记者蒋太旭 通讯员张凡）3月29日，武
汉鳜鱼产业生态发展大会在汉圆满落幕。日前召开的大
会成果总结会上公布，本次活动共达成签约及合作协议
总金额6585万元，同步发布了“武汉活鱼·江夏鳜”区域
公用品牌，并正式启动“中国生态鳜之乡”建设。依托全
国首个国审新品种“翘嘴鳜‘武农1号’”，江夏区规划至
2030年实现鳜鱼全产业链产值超百亿元。

本次大会由武汉市乡村发展协会、江夏区政府、武汉
市农业科学院、长报传媒集团、良之隆集团等联合主办，
聚焦产业生态链整合与科技赋能，集中展示了江夏鳜鱼产
业的坚实基础与创新成果。作为湖北省鳜鱼核心产区，江
夏区目前养殖面积已达5.1万亩，年产量近4.4万吨，产值
突破35亿元，规模与产量稳居全省首位。江夏区提出“顶
层设计、科技赋能、政策保障、金融支撑”四位一体战略，目
标到2030年实现全产业链综合产值超百亿元、生态健康养
殖面积突破10万亩、苗种本地化率达90%以上。

科技突破是产业升级的核心驱动力。武汉市首个国
审鳜鱼新品种“翘嘴鳜‘武农1号’”在大会上备受瞩目。
该品种由武汉市农科院水产研究所历经30余年攻关培
育，生长速度较普通鳜鱼提升22%以上，养殖周期缩短至
90~100天，雌性率高达99.7%。其亲本已通过成果许可
方式进入全国最大鳜鱼苗生产基地广东阳春，实现了从

“南下购苗”到“北种南引”的历史性跨越，为产业种质资
源注入“强芯”动力。

产业合作成果丰硕。政企联动方面，江夏区政府与
良之隆集团签署联合推广协议，共同推进鳜鱼加工与品
牌建设；科研转化方面，武汉市农科院与霄垚农业、沐芫
农业等5家经营主体签约，推动“武农1号”规模化落地。
企业层面，梁子湖水产集团与现场接洽企业共达成1300
万元采购意向；霄垚农业与对接客户共签署5000万元合
作协议，成为展会“签约王”。产业链延伸同步加速。金
口街道与鲜之尚食品等企业签约加工项目，并与北京中
体森茂合作打造“中国休闲垂钓之都”，构建“垂钓+康
养+研学+观光”融合模式，完善产业文旅生态。

此外，中国联通武汉分公司在大会上推出数字化养殖解
决方案，为传统渔业注入新动能；武汉农村商业银行推出水
产信贷金融服务，为产业发展提供更快速高效的金融护航。

大会通过品牌发布、科技推介与产业链签约，全面激
活了“育、产、加、储、销、旅”全链条生态圈。目前江夏区
已聚集143家鳜鱼产业链企业，未来将以生态化、高端化
为方向，推动“武汉活鱼·江夏鳜”品牌走向全国，为乡村
振兴与农业现代化提供新范式。

■长江日报记者宋涛 通讯员王登

4月 8日中午，马上就是午饭时间，江夏区
乌龙泉街道新建村村委会内的乡村大食堂里，
100多位老人把十几张方桌坐得满满当当；一墙
之隔的厨房里，热气腾腾的饭菜已准备就绪，由
村里提供的免费午餐即将上桌。村书记洪彰杰
告诉长江日报记者，食堂从今年1月1日运营以
来，每天都为村里的70岁以上老人免费提供午
餐。

“五个一点”打造幸福食堂

11时20分，食堂工作人员开始打饭。记者在
现场看到，最先到窗口排队的是需要把饭带回去
的。洪彰杰介绍，考虑到一些老人行动不便，村里
允许家人替他们把饭打回去吃。“回家路上还需要
时间，为了不耽误老人吃饭，所以让他们排在最前
面。”洪彰杰解释道。

随后，在食堂就餐的老人以桌为单位，分批来
到窗口排队取餐，记者注意到，大部分老人直接使
用食堂准备的不锈钢餐盘，也有少数人拿出自带
的饭盒打饭。当天中午食堂供应的有土豆烧肉、
青菜和紫菜蛋汤，热腾腾的饭菜勾人食欲。老人
们围坐在桌旁，边吃边聊，用餐大厅内一片欢声笑
语。

79岁的洪祖涛老人对幸福食堂赞不绝口：
“年纪大了饭量小，以前在家里嫌开伙麻烦，经
常随便将就。现在每天来食堂吃饭，非常方
便。”

洪祖涛老人所描述的情况，正是新建村开办
乡村大食堂的初衷。洪彰杰还记得，当初走访村
民时，发现老人们经常用剩饭剩菜“对付着”解决
每天的吃饭问题，甚至放了好多天的剩菜都舍不
得扔。这一幕深深刺痛了他，也让他萌发了开办
幸福食堂的念头。

但经过了解，洪彰杰发现事情并不容易。目
前武汉市的幸福食堂大都为社会化运行，可村里
人口有限，也没有什么大的用工项目，用餐规模受
到限制，很难吸引企业来开办或者运营。村党支
部反复讨论之后决定：不等不靠，自己动手！对于
启动经费，新建村提出了“五个一点”的思路：政府
补贴一点、老人的子女支持一点、社会捐助一点、
村集体提供一点、自己解决一点。通过各个层面
的合力，共同办好这座幸福食堂。

对于这种模式，洪彰杰称之为“互助型食
堂”。他举了个例子：“我们把村委会的办公点移
到旁边的车棚，拿出办事大厅作为食堂场地，这样
就能省掉房屋的租金。”

村里的决心打动了村民。现任新建村强村公
司总经理张学刚坦承，自己是受到村党支部的感
召，才决定回村任职的。上任以后，身兼乡贤会会
长的他为乡村大食堂的建设出了不少力，还动员
朋友为新建村提供各种帮助。

各方的无私奉献，保证了食堂顺利投入运行。

加强造血能力让幸福延续

运行4个多月以来，来食堂就餐的老人不断
增加。洪彰杰介绍，目前平均每天来就餐的老人
超过130人，几乎覆盖了全村70岁以上的老人。
他认为，这一方面是因为食堂方便了老人，另一方
面也是因为这里给了老人们一个社交的机会。同
时，坚持免费也是很重要的原因。

据了解，新建村乡村大食堂对村里所有70岁
以上老人免费，70岁以下的老人则凭积分在食堂
免费就餐。积分怎么获得？“在食堂提供做饭、清
洁、打饭等各种志愿服务，均可以获得积分。帮助
村里完成保洁、调解等工作，也能获得积分。”洪彰
杰表示，这既是节省食堂运营成本的手段，也是村
里创新治理、探索村民自助互助的尝试。

记者从武汉市民政局了解到，目前全市的幸
福食堂绝大多数都是收费的，但对老人会有额外
的减免，也有部分食堂对80岁以上的老人免费，
但如新建村这样完全免费的还是首次。市民政局
养老处工作人员介绍，之所以没有普遍采用免费
的方式，主要是考虑到是否可持续运营。

这也同样是洪彰杰一直在思考的问题。他坦
言，食堂每年基本运营成本需要20万元以上，而
社会捐助并不稳定，显然不是可以长期依靠的来
源。为此，新建村一方面想方设法降低成本，包括

开辟“公益菜园”，实现部分食材自给自足；征集志
愿者提供服务来减少用工成本；搭设柴火灶来控
制燃料成本等等。

另一方面，洪彰杰也在积极想办法拓展村集
体产业，为食堂提供更多稳定的资金来源。为此，
51岁的他还开始探索直播电商新赛道，为村里红
薯、粉条带货，每卖一份就捐给食堂10元。“其实
直播带货更多的是为村里做宣传，要从根本上解
决食堂运营还得依靠产业的发展。”洪彰杰的头脑
一直很清醒，“我们这两年引进了几个民宿项目，
下一步还将建设水培蔬菜基地。这些项目既能解
决村民的就业，又能增加村集体收入，为食堂运营
提供更坚实的基础。”

虽然食堂的建设和运营不是一件容易的事，
但洪彰杰觉得，能够用这种方式让村里的老人生
活更方便、更有滋有味，所有的付出都是值得的。
在这一过程中，他还经常会有意外惊喜：“年初，有
村民对村干部有意见，来村委会准备理论，但看到
食堂里融洽的就餐氛围后，他转变了看法，还向食
堂捐了1000元。”这件小事更加坚定了他办好食
堂的决心。

如今，摆在洪彰杰面前最大的问题是场地不
够，就餐时比较拥挤。他计划在后院搭起雨棚，
以改善就餐环境。“如果条件许可，我们还考虑为
村民提供晚餐。”对于未来，洪彰杰有着很多规
划。

村村亮招

“五个一点”合力共办 拓展村集体产业造血

新建村长者食堂热气腾腾

老人们排队在窗口打菜。 长江日报记者宋涛 摄
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“天成藕”定位为高品质煨汤粉藕。

大地丰味·连接城市 服务乡村


