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“鸡蛋里挑黄金”

湖北是全国蛋鸡养殖大省，全省
蛋鸡存栏约1.54亿羽。养殖规模不
断在扩大，行业竞争也日趋激烈。

传统蛋企大多生产蛋液、蛋粉等
初级加工品，十年间省内相关生产工
厂从20余家增至100多家，同质化
竞争挤压着行业利润空间。

新的利润空间在哪里？
2024年3月，湖北农发集团旗

下省粮油食品进出口集团联合武汉
禾粟稷投资，在江岸区组建武汉市米
来生物科技有限公司，决定从“鸡蛋
里挑黄金”。

“从注册‘生物科技’字号开始，
我们就确定了方向，通过科技挖掘、
提升鸡蛋的价值。”余淮副总经理谢
宝元说。

公司首席科学家、江南大学教
授杨严俊介绍：“鸡蛋本质上是一个
生命胚胎，含有的活性物质种类远
超牛奶。其中既有大量优质营养，
也包含胆固醇、油脂等不宜过量摄
入的组分。”

杨严俊解释，米来生物科技的核
心工作就是把鸡蛋里的各类物质分
离提纯，得到溶菌酶、卵磷脂、乳清蛋
白、免疫球蛋白等单一活性组分。消
费者可以按需选用，既高效获取优质
营养，又规避多余成分摄入。

“团队在磷脂蛋白多肽基础之
上，研发出全新形态的蛋黄磷脂蛋白
肽，这也是全球首款该类蛋黄卵磷多
肽产品。”杨严俊说，该产品通过蛋黄
改性工艺，保留对心血管、大脑有益
的磷脂组分，剔除多余甘油三酯，在
特殊医学用途配方食品领域拥有广
阔应用场景。

谢宝元介绍，米来生物科技已经
开发四大类数十款高价值营养产品，
覆盖老年人、术后康复人群、婴幼儿、
运动健身群体、办公白领、减重人群
等多元受众，市场发展前景可观。

为什么是红安

研发在武汉，生产基地为何选择
在80多公里外的黄冈市红安县？

谢宝元回顾了当年工厂选址时
的考虑，一方面黄冈坐拥海量蛋鸡产
能，可就近保障原料供给；另一方面
黄冈深度融入武汉都市圈，承接科创
成果外溢。

有数据表明，2026年，黄冈蛋鸡
存栏数达到9000万羽，约占全省蛋
鸡存栏数的六成，而红安又占到其中
的近八成。

谢宝元说，高端深加工产品的根
基，在于上游稳定优质的原料，“红安
县更是将禽蛋产业链列为特色农业
重点赛道，产业配套基础完备”。

2024年9月，米来生物科技（红
安）有限公司注册成立；2025 年 5
月，蛋品精深加工及生物提取项目动
工。

12日中午，记者探访红安县的

一个蛋鸡养殖基地，当天室外气温接
近30℃，基地里却很是阴凉，室内没
有异味。一位负责人介绍，基地使用
全自动通风系统，保障环境优良、稳
定；价值100多万元的防护设备，也
时刻保证蛋鸡安全。

在位于红安的生产车间，杨严俊
带记者参观了米来生物制品的生产
线：在壳膜分离车间，蛋壳膜被制作
成护肤品原料；在白蛋白肽车间，蛋
清被加工成特医特膳制品；在蛋白磷
脂肽车间，蛋黄被加工成降血脂强骨
骼的保健品原料……

隔着透明的车间玻璃幕墙，杨严
俊向记者细数：“蛋黄、蛋清、蛋壳都
能深加工，提取十余种营养物质，其
中免疫球蛋白、溶菌酶、各类多肽等
提取物，价值可达原料蛋价的数十
倍。若进一步开发成保健品等终端
产品，综合产值可超过原料价格的百
倍。”

打开欧洲市场

“我们走在行业全球前列。”胡伟
语气中透着自豪，“国际上不是没人
尝试，但大多卡在中试阶段。团队攻
克了酶解和分离纯化等关键工艺，才
把实验室的成果变成了生产线上的
产品。”

胡伟向记者回忆了一系列产
品的研发历程：2024 年 9 月，研发
团队开始进行从天然蛋黄中提
取蛋黄磷脂蛋白肽并实现产业化
的中试验证。2025年，“小分子壳
膜多肽”完成技术攻关。同年 11
月，全新形态蛋黄磷脂蛋白肽研发
成功。

一枚鸡蛋最终能产出多大价值，
技术不是主要桎梏，而是市场。

相比国内，国外市场对于营养补
剂的使用更为广泛。胡伟介绍，企业
从成立第一天开始，就派人去往海
外，“先找市场，再做生产”。

谢宝元说，因高端功能产品定价
较高，公司设立了常驻国外的市场团
队，实现向欧洲出口。

去年年初，米来生物科技常驻
国外的市场团队，从西班牙带回一
笔“小分子壳膜多肽”订单，这种首
次在国内批量生产的鸡蛋膜提取
物，制作成营养补剂后可以辅助修
复人体关节。

如何进一步拓展国内市场，提升
普通消费者的认知与接受度是企业
接下来需要直面的现实课题。谢宝
元说：“保持市场优势、不断拓展市场
的办法，就是进一步创新。”

杨严俊深耕蛋品科研30余年，
他认为，湖北特色农产品资源丰厚，
种养基础扎实，具备发展农产品深加
工的良好条件。建设武汉区域科技
创新中心，关键在于推动科研走出实
验室，让高校技术真正对接产业需
求，“米来生物科技除了持续做大蛋
品深加工全国市场，未来还计划针对
湖北本土特色农产品开展更多科研
攻关”。

不到万元一吨的鸡蛋变成价值15万元的卵磷脂

一枚鸡蛋的“生金”之旅
长江日报记者余淮 通讯员胡文慧 杨章诚 熊磊

10月12日，黄冈市红安县城南大道特1号，湖北农发集团旗下的米来生物科技（红安）有限公司生产线上，一盒盒新鲜鸡蛋送入投料口，一枚
枚普普通通的鸡蛋开启了价值蝶变之旅。

同一天，武汉市江岸区江岸路10号，湖北省粮油食品进出口集团冷链产业园米来生物科技的实验室里，科研人员正从一枚枚鸡蛋中提取营养物质。
米来生物科技的一项技术，让一吨市场价不到万元的鸡蛋，实现了价值数十倍、乃至上百倍的提升。
公司研发总监胡伟给长江日报记者算了一笔账：一吨鸡蛋里，可以提取约3.5公斤精制卵磷脂，价值最高达15万元；再提取约20公斤免疫球

蛋白，价值最高达4万元；鸡蛋壳膜也能“榨”出1.5公斤“壳膜多肽”，价值1.5万元……

一枚普通鸡蛋实现价值倍增，是
传统农业依靠科技转型升级的生动
案例。鸡蛋“生金”，并非依靠单点技
术突破，而是原料供给、科研创新、产
业配套协同发力的结果。

实验室的科研成果，只有走进生
产线，才能转化为惠及市场和农户的
实际效益。首创的蛋黄磷脂蛋白肽，
正是借助红安的大型智慧产线，串联
起上游养殖户与多元消费市场，释放
出产业价值。

农业升级要夯实种养基本盘。从
种源选育、智能种养到绿色生产，规模

化标准化的农业基底，是深加工产业
发展的先决条件。武汉都市圈“1+8”
协同发展，武汉输出科创智力，周边地
市提供原料、土地与配套，实现优势互
补，凝聚起农业产业的整体竞争力。

高科技农产品走向大众市场依
然存在现实门槛。把科研成果写在
大地上，意味着不仅要攻克实验室难
题，也要直面市场考验。持续推动科
技创新与产业创新深度融合，才能不
断激活乡土产业潜能，为乡村振兴注
入源源不断的新动能。

（长江日报记者余淮）

记者手记 让科创扎根乡土

武汉市米来生物科技有限公司研发的新产品。 长江日报记者秦璟 摄

米来生物科技（红安）有限公司基本实现无人化生产。 长江日报记者余淮 摄

■长江日报记者李沁雪

仙桃市张沟镇先锋村，是黄鳝网箱养
殖“第一村”。

50岁的熊启发养黄鳝已经20年了。
10月18日，他在1700多个网箱中挑了一
条最壮实的黄鳝，拿去参加今年的“鳝王”
争霸赛，一过秤，重850克、体长82厘米，
摘得本届“鳝王”称号。

“头一回参赛，心里还真没底。”熊启发
说，为了这场比赛，他前前后后留养了3年。
揭晓结果后，乡亲们围过来看“鳝王”，他笑
得合不拢嘴，“能拿下这个称号，靠的还是优
质苗种和水源，以及网箱精细化管理”。

科技的力量让老鳝农尝到甜头

早年间养鳝，用熊启发的话说，是“靠
天吃饭”。

熊启发说，先锋村推广“科技养鳝”之
初，他并不看好。直到走进恒温恒湿育苗车
间，亲眼见证新技术带来的养殖成效，他的
想法才慢慢转变：“鳝苗成活率上去了，黄鳝
品质更好，卖价自然跟着涨。”科技的力量，
让老鳝农尝到了实实在在的甜头。

清晨5时，先锋村黄鳝交易市场已经
热闹起来，鳝农们把一箱箱黄鳝摆到摊位
前，等着客商上门。这里是全国最大的黄
鳝原产地交易市场，国家发展改革委编制
的中价·仙桃黄鳝价格指数正是从这里发
布。最高峰时，每天有超过40万斤黄鳝从
这里发往全国各地。

黄鳝卖得俏，底气在塘口。全村7500
亩黄鳝养殖水面，2000多户常住人口里，
1800多户投身黄鳝养殖。在先锋村养殖
基地，养殖户只需轻点手机，育苗池水温、
溶氧量等核心参数便实时推送，告别过去凭经验估测的老模式。

“过去凭经验摸索，现在靠科技掌舵。”村党支部书记朱传宝
介绍，基地将湖北省黄鳝产业技术研究院培育的优质鱼苗发放
到养殖户手中，养殖周期由一年一季投苗升级为四季生长，黄鳝
产出效率大幅提升。

仙桃黄鳝跳出餐桌向深加工延伸

多年来，仙桃摒弃粗放养殖旧模式，持续迭代养殖技术，推
广网箱精养、稻鳝共作、浮床生态种养等绿色方案，依托江汉平
原优良水土，打造“好水养好鳝”的生态养殖格局。

今年，仙桃全市繁育黄鳝苗种11.8亿尾，养殖面积30万亩，
预计年产量可达12.5万吨，产业综合产值突破150亿元，“苗种
供全国、鳝品销全球、价格定全业”的产业格局正加速成型。目
前，“仙桃黄鳝”区域公用品牌价值已达306.51亿元，全国每4条
黄鳝中就有1条产自仙桃。

在仙桃市鳝康源农业科技有限公司的标准化净养车间，待
上市的黄鳝要度过近一个月的“调理期”。车间里，温度、湿度、
养殖密度自动调控，水源达到饮用水标准。工作人员每天会定
时打开设备诱导黄鳝“运动”起来，帮助黄鳝增强体质。

一方水土，孕育一鱼百味。清晨一碗鳝鱼粉，是仙桃人日常
的烟火滋味；宴席之上，爆炒鳝丝、泡蒸鳝鱼、粉蒸鳝鱼、干煸盘
鳝、软兜鳝鱼轮番登场。

不止现烹现吃，仙桃黄鳝正跳出餐桌，向工业化深加工延
伸。依托液氮锁鲜技术，预制菜产品让家庭厨房简单加工就能
上桌；鳝鱼酱、黄鳝肽饮品等新品持续研发，向着食品、保健品多
赛道布局。产业链做到“吃干榨净”，鳝鱼骨、鳝鱼头、鳝鱼血等
副产物也被进一步开发利用。

全
国
每
4
条
黄
鳝
中
就
有
1
条
产
自
仙
桃

50
岁
鳝
农
3
年
养
出
﹃
鳝
王
﹄

熊启发选送的一条重850克、体长82厘米的黄鳝，摘得今年
“鳝王”称号。 仙桃日报记者刘贤双 摄

国庆中秋双节过去，武汉多家恩施特
产店和硒茶专营店的销售数据仍在攀升，
而在恩施，来自武汉的地理标志产品销量
也在走高。这份热度的背后，有一项制度
安排正在持续发力。上个月，武汉与恩施
两地市场监管部门签署深化区域协作协
议，同步启动地理标志产品“双进”对接。
如今签约的效应正在从纸面走向市场。

这不仅是一场签约的结果，更向外界
释放出一个鲜明信号：汉恩协作正在进入
新阶段，单向输出的传统模式正在改变，双
向奔赴、互利共赢的崭新样态加快建立。

过去几年，两地协作不断走深走实，
累计汇聚14.2亿元资金投入，推动557个
项目落地。实践也说明，资源再多、投入
再大，如果缺少市场化通道，就难以形成
可持续发展的内生动力。恩施地标产品
在汉“进得去、卖得不好”，展销会一结束
渠道就断，正是这一难题的写照。好资源
不等于好市场，好牌子还要护得住。企业
代表的话点出关键：地理标志要走出去，

渠道和品牌缺一不可。
此次签约的重要性，就在于把“护品

牌”和“通渠道”统筹到一起。框架协议聚
焦跨区域执法协查和知识产权协同保护，
为地标产品筑起防护网；“双进”备忘录瞄
准酒店餐饮、商超、电商等通路，为产品落
地打开入口。更值得注意的是，“江城百
臻”不仅承担恩施产品进汉的入口功能，
还反向推动武汉地标进入鄂西市场。这
意味着双方协作不再是单向输出，而是双
向互利、彼此成就。

从单向输出到双向奔赴，字面细微差
异折射的是时代进步，是发展变迁，是地
区间协同发展经验探索的巨大收获。汉
恩两地以地理标志为媒，携手做好这篇

“大文章”，其价值不仅在于让市民尝到对
方的好产品，更在于走出一条以市场化机
制推动区域共同发展的可行路径。这条
路走得通、走得远、走得久，是双城之利，
更是群众之福。

（文：惠风）

游标卡尺的刻度在灯下泛着冷光，压力表
指针微微颤动，电子天平的读数屏上数字屏息
跳动——一场关乎“精准”的较量在武汉市计
量标准质量研究院展开。10月21日，2026年
武汉市“计量赋能 岗位练兵”暨计量劳动和技
能竞赛火热开赛，来自全市各区技术机构、有
关企业及市计量标准院的在岗技术骨干同台
竞技，围绕游标卡尺、压力表、电子天平三个检
定项目展开角逐。

赛事由武汉市总工会、武汉市市场监督
管理局主办，市计量标准质量研究院承办，是
继去年首次竞赛后武汉计量领域的又一次盛
会。

“开始！”随着裁判员一声令下，考场内数
块秒表同时按下。压力表工位前，选手旋紧
接头、逐级加压，目光追着指针在刻度线上游
走；电子天平工位上，有人用镊子夹起标准砝
码轻放秤盘，屏住呼吸等示值跳稳；游标卡尺
工位旁，量块被反复擦拭、仔细对零。裁判穿

梭巡场。
电子天平实操环节气氛尤为紧张。选手

们俯身台前，调平、加载砝码、记录示值，每一
个动作都力求分毫不差。裁判员手持评分
表，目光紧贴选手的每一步操作。

中国测试技术研究院高级工程师、电子天
平实操环节裁判刘颖在赛后接受媒体采访时
说：“从比赛情况看，选手基本功扎实、操作规
范，整体水平较高，展现了武汉计量技术人员良
好的专业素养。”

赛场上既考手上功夫，也考理论底子。
技能操作要求选手在规定时限内独立完成，
游标卡尺、压力表、电子天平的考核时长上限
分别为25分钟、40分钟、30分钟，裁判紧盯操
作正确性与熟练度、原始记录填写的完整规
范、数据计算的准确性。理论考试则为90分
钟闭卷笔试，覆盖计量法律法规及相关技术规
范。

电子天平检定项目第一名获得者、武

汉市计量标准质量研究院综合计量部工
程师赵进说：“通过技能操作和理论考试，
计量技能有了很大提升，将会更加注重细
节，以精益求精的态度将计量工作做到极
致。”

“这次竞赛是弘扬工匠精神、锤炼‘计量铁
军’的生动实践。”市市场监管局计量处处长陈
谦表示，通过“以赛促学、以赛促练、以赛促干”，
引导计量技术人员精研技艺、岗位建功，为人才
练兵提供了有力支撑。

计量是国家质量基础设施的重要组成部
分。看似测的是毫米、克重和压力，连着的却是
产品质量、市场公平、生产安全和群众利益。市
计量标准质量研究院相关负责人说：“承办此次
竞赛，既是对我院综合能力的一次检验，也是提
升技术服务水平的重要契机，将竞赛标准融入
日常检定校准工作，推动人才培育、规范管理、
服务产业持续提质增效。”

（文：马百彦 王会珍）

毫米之间见真功

武汉计量高手同台竞技
地理标志双进区域协作双赢


